25.12. + 26.12.2024
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Weihnachten *
Menue & Buffet

mit der Familie und Freunden
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Zu den Weihnachtsfesttagen wird im Hotel Alt Lohbrugger Hof
noch mit viel‘'Liebe zum Handwerk, frischen Produkten
ﬁ und den Zutaten aus unserem Norden gekocht:
N

' - Bei unserem Weihnachts-3-Gang-Menue stehen
. Nt funf festliche Hauptgerichte, zwei herzhafte Suppen
% ” und zwei winterliche Desserts zur Wahl.. Reservierungen sind

fur beide Festtage ( 25.12. + 26.12.2024 ) in der Zeit von
, *  11.30 bis'22.00 Uhr moéglich (letzte Kuiichenbestellung um 21:00 Uhr)!
)

[ oF Das groRe Weihnachtsbuffet findet dieses Jahr-am 1. Welhnachtstag
den 25.12.24 in unserem Festraumen statt. Von
* 11:30 Uhr. bis 14:30 Uhr steht ein wahres Festtagsbuffet mit
heimatlichen Gerichten der Winterzeit bereit.
Unser Weihnachtsbuffetpreis von EUR 65,90 pro Person
‘ beinhaltet dieses-dahr auch Kaffee, Tee und Orangensaft.
=
*

Aus sicherer Quelle haben wir erfahren, dass wir am
1. Weihnachtstag zur Mittagszeit direkt vom Nordpol

E. Besuch vom Weihnachtsmann bekommen. Furjedes Kind halt
der Weihnachtsmann eine kleine Uberraschung bereit.

Wir bitten fur die'Weihnachtstage um eine rechtzeitige Reservierung,
telefonisch unter Tel..040-7396000 oder direkt bei uns:im Haus. % ﬁ

« *
" Wir freuen uns auf Eure Reservierung! Euer HeimatLiebe Team, %{ ;):é ‘
aus dem Alt LohbruggerHof
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2 Alt Lohbriigger Hof

M
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Hotel Alt Lohbrugger Hof Leuschnerstralle 76 D-21031 Hamburg-Bergedorf
Inh. Jan-Hendrik Ohl Tel: 040 - 739 6000 www.altlohbrueggerhof.de
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‘ Weihnachts Menue
— 25.12. + 26.12.2024
—
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* Suppe
Y zur’Wahl
\id

Tafelspitzbruhe

mit Gemuse und Fleischeinlage

Kartoffel-Waldpilz-Suppe

mit Krautern und Selleriestroh g %

zur Wahl ?
>,

Tranche vom Rumpsteak o
"

S

*

mit LebkuchensoRe, Schwarzwurzeln in Liebstéckel,

* Steinpilz-Servietten-Knddel und SuRkartoffel

&%& Flugente

N knusprig gebraten mit Elster-Apfel, Orange und Zwiebel gefiillt, :

dazu lieblich, fruchtige Bratensauce mit gefuillltem Schmorapfel, "
\

& : ’
‘ Z% Rotkohl und KartoffelkloR *
*
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Lachssteak
auf cremigem Rote-Beete-Weizen,
grunem Spargel, Rauke und Sanddorndressing

*

Pilz “Risotto” \V/
aus Dinkel, dazu gebratene Pilze mit Fruhlingslauch,
knusper Franzbrétchen und Blauschimmelkése

Gebackene Linsentaler
auf pikantem Grunkohl, Karottensud,
gebratenem Mais und Kurbis
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Dessert *
zur Wahl

Nougatschnitte Y/
mit Kirschen, Mandelhippe und Zimt-Halb-Gefrorenes
Schokoladenmousse @ e
mit Pflaumen, Kurbiskern-Popcorn, und fruchtigém Ginsorbet
QD
7 N

. EUR 58,90 .

Alt Lohbriigger Hof pro Pers. &

HAMBURG
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‘ Weihnachts-Buffet :
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Kartoffel-Waldpilz-Suppe
mit Krautern und Selleriestroh
* Tafelspitzbriuhe
mit Gemuse und Fleischeinlage

LI~ o

Flugente
K mit Orangensauce

Gebratene Fischfilets
auf Blattspinat und leichter SenfsoR3e

* Rindergulasch
* mit Gemuse, Gewurzgurke und Pilzen
* Maishahnchenbrust
% auf tomatisiertem Fenchelgemuse
A : !
Sellerieschnitzel

‘ % mit Topinambur und Pastinake
l ' Béhmische Knddel
N mit Pilzen und Sauerkraut
2%{ KartoffelkloRe in Semmelbrosel
Krauterknépfle
Kurbis-Kartoffel-Maronen-Gulasch
Rotkohl
Ofengemise
Pikante Suflkartoffeln

Kichererbsengemuse mit Tomate

Nudeln mit FleischsoRe und TomatensoRRe

HAMBURG

Frischkasetorte mit Pumpernickel
Bauernfruhstuck mit Kartoffeln, Ei, Gurke
Eingelegte Schwarzwurzeln mit Buchweizen
Kartoffelsalt mit Schinken
Kasenudeln mit Réstzwiebeln und Apfelkompott
Entenrillette auf Graubrot
Bunte Salatschussel
Mariniertes Gemuse
Fisch eingelegt und gerauchert
Angemachte Salate
Blaue Kartoffeln mit Fenchel
Rostkartoffelsalat mit grunen Bohnen und Birne
Gelbe Beete mit Linsen, Pflaume und Grunkohl

Kurbis mit Schmorgemuse und Kichererbsen Dip

Kése Variation mit Trauben und eingekochtem
Rote Beete Sulze mi Gemuse und Gruner SoR3e

Rote Grutze mit VanillesoRe

Zimtcreme mit Sanddorn und Kurbiskernpopcorn

Kurbiskrapfen
Kasekuchen rund um die Welt
verschiedene SoRRen wie
Gewurzeierlikor, MilchkaramellsofRRe,
SchokoKaffeesofe ..
Schokomousse mit kandiertem Strudelteig
Weihnachtsmusli mit Friuchten
Gebéack

Orangensaft — Filterkaffee — Teeauswahl

=r 65,90

g o pro Pers.
wrar Kinder (4-11 Jahre)
. Alt Lohbriigger Hof EUR 16,20
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