* & %k %k

Alt Lohbrigger Hof

Sonntag, 5. April

OSTERBUFFET
11:30 bis 14:30 Uhr

A LA CARTE
ab 17:00 Uhr
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OSTERBUFFET

5. April 2026 € 44,90 properson
Belegung von 11.30 Uhr bis 14.30 Uhr € 17,90 pro Kind (4-11 Jahre einschlieBlich)

|

Suppen
SPARGELCREMESUPPE mit Spargeleinlage / KAROTTEN-LINSEN-SUPPE (VEGAN)

Appetitmacher & mehr

Zucchinirodlichen mit Frischkase und Tomaten; Rote Beete mit Joghurt, gebackenem Griel und
Krautersalat; Roggenfladen mit Schmand und Lauch; Kartoffelsalat mit Kasseler Nacken im Brotteig
Kichererbsen - Auberginenpuree mit Dill, Rostbrot & Barlauch-Pesto; Lammfrikadelle mit Rhabarber und
gebackener Aubergine & Dattel; Eingelegter Spargel mit Radieschen und Schnittlauch; Bunte
Salatschussel; Mariniertes Gemuse; Fisch eingelegt und gerauchert; Grine Sof3e mit gebackenem Ei

Angemachte Salate: Gurken Dill Salat mit Buchweizen & Linsentaler; Bulgur mit Gelber Beete, Erdbeeren &
Ziegenkase; Bunter-Kraut-Salat mit Backhahnchen; Eiersalat ,Russisch”

Krauterbutter, Dips, Brot
Kase Variation mit Trauben und eingekochtem Fruchtkompott

Hauptgange
LAMMKEULE im Tomaten-Gemuse-Bratenfond
GEBRATENES SEEHECHTFILET auf Kartoffel-Brokkoli-Gemuse
MAISHAHNCHEN mit Sucuk, Spargel, Tomate & Kichererbsen
KRUSTENBRATEN VOM DUROC SCHWEIN im Wurzel Malzbier Sud

GEMUSE-SAUERKRAUT-GULASCH mit Béhmischen Knédeln -Vegetarisch-
NUSSBRATEN mit Kartoffel-Tomaten-Gemuse (Vegan)
GESCHMORTER REIS mit Karotte und Kardamom (Vegan)

Dinkel-Zucchini-Barlauch-,Risotto” (Vegan)
Mediterranes Gemuse (Vegan)
Bohnen Gemuse
Wirsing in Rahm

Nudeln mit Linsen-Tomaten-Sauce (Vegan)
Kleine Kartoffeln aus dem Ofen mit Gewurzen
KartoffelklébRen auf Pilz-Mangold-Gemuse (Vegan)

Dessert

Apfel Nuss Crumble mit VanillesofRe; Smoothie’s; Osterzopf mit Frischkdse und Hagebutte; Palatschinken
mit Quark und Brombeere; Baiser mit Vanillecreme und Sanddorn; Gebackener Brandteig mit Zimt &
Zucker und Karamell-Kondensmilch; WeiRes Schokomousse mit Rhabarber und Schokocrumble;
Selbstgebackener Kuchen
Getranke inklusive:

Kaffee — Tee — Orangensaft — Milch
Preise inkl. gesetzliche Mehrwertsteuer & Bedienung!
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Hotel Alt Lohbriigger Hof e.K.e Inhaber: Jan-Hendrik Ohl e Leuschnerstrafie 76 ¢ D-21031 Hamburg
Tel: +49 40 739 600-0 o Fax: +49 40 739 600-999 ¢ Email: hotel@altlohbrueggerhof.de o
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