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 VORWORT 

 

 

Geburtstage, Hochzeiten, Firmenfeiern oder Jubiläen: Ein solcher Anlass 

sollte mit der Familie, guten Freunden, Bekannten oder den Kollegen 

gefeiert werden. Sie wünschen sich einen Tag, der Ihren hohen 

Ansprüchen und Vorstellungen entspricht? 

 

Unser 4 Sterne Haus Alt Lohbrügger Hof möchte Sie dabei unterstützen 

und begleiten, damit Sie und Ihre Gäste sich noch lange an diesen Tag 

erinnern. Genießen Sie Ihre Veranstaltung ð die Planung sowie die 

Umsetzung Ihrer Feierlichkeit übernehmen wir Ihren Vorstellungen 

entsprechend. 

 

Auf den nachfolgenden Seiten finden Sie eine Auswahl an verschiedenen 

Menues & Buffets, sowie Getränke- und Verzehrpauschalen, welche 

Ihnen helfen sollen, das richtige Paket für Ihre Bedürfnisse auszuwählen. 

Von locker-leger, über klassisch-elegant, bis zu den höchsten Ansprüchen 

der gehobenen Gastronomie ð unsere klassischen Menues & Buffets, eine 

große Auswahl an Fingerfood, Canapes und Häppchen für den 

Stehempfang oder unsere Rundum-sorglos Pauschalangebote lassen 

keine Wünsche offen. Wählen Sie nach Ihren individuellen Bedürfnissen 

eines unsere Angebote aus und passen Sie dieses Ihren persönlichen 

Vorstellungen an.  

 

Unsere erfahrenen und kompetenten Mitarbeiter sorgen dafür, dass Ihre 

Veranstaltung optimal verläuft. In einem persönlichen Gespräch nehmen 

wir uns gerne die notwendige Zeit, um dieses besondere Ereignis mit 

Ihnen zusammen ausführlich zu planen. So können Sie sich am Tag der 

Veranstaltung auf sich selbst und Ihre Gäste konzentrieren. 

 

Wir freuen uns, Sie und Ihre Gäste, am Tag der Veranstaltung von 

unserem besonderen Service und unserer frischen, gehobenen Küche zu 

überzeugen! 

 

Ihre Familie Ohl & Mitarbeiter 
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MENUES 
  

  

Die festlich gedeckten Tische eines Menues mit dem direkten Service am 

Platz geben jeder Veranstaltung einen besonderen Rahmen. Das 

gemeinsame Menue ist Erlebnis und Programm zugleich. Wir möchten 

Sie und Ihre Gäste dabei mit unserem anspruchsvollen Service umsorgen 

und Gang für Gang mit unserer frischen, gehobenen Küche verwöhnen. 
 

Auf den folgenden Seiten haben wir für Sie eine Auswahl an besonderen 

Menues zusammengestellt. Beachten Sie auch unsere vielfältigen 

Bratenvariationen (Seite 8-9) für Ihren Hauptgang, welche sich für einen 

festlichen Anlass hervorragend eignen. Unsere Hauptgänge bieten wir 

auch gerne mit Nachservice an. Die nachfolgenden Menueangebote 

gelten ab 10 bzw. 15 Personen. 
 

 

Selbstverständlich können Sie sich auch Ihr ganz persönliches Menue 

zusammenstellen. Wir beraten Sie dabei gerne! 
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MENUE I 
 

Kartoffelsuppe mit Speck-Croutons ɒ   6,20 

Rinderbraten in kräftiger Schmorsauce  ɒ 19,50  

mit buntem Gemüse und großem Kartoffelkloß 

Bunter Obstteller mit Zitronensorbet ɒ   7,90 
 

 pro Person  ɒ 33,60 

MENUE III 
 

Rote Bete Salat mit Buchweizen, Kichererbsen, Datteln ɒ   9,50  

und Ziegenkäse 

Krustentiersuppe mit Calvados und Kabeljauwürfeln ɒ   8,50  

Im Ofen gegarte Lammkeule mit saftigem Ratatouille ɒ 23,50  

und Kartoffel-Oliven-Stampf 

Halb gebackener Schokoladenkuchen mit Sauerkirschen und  ɒ   8,20 

Macadamianusseis 

 pro Person  ɒ 49,70 

 

MENUE II 
 

Rinderkraftbrühe mit Sherry, Flädle und feinem Gemüse ɒ   7,50 

Geschmorte Rehkeule in Wachholderjus, aromatisiert mit Gin ɒ 24,90 

auf Preiselbeer-Rotkohl und Serviettenknödel 

Hausgemachte Rote Grütze mit Vanilleeis ɒ   7,40 

 pro Person  ɒ 39,80 
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MENUE IV 
 

Salat vom Grünem Spargel mit Avocado, Bulgur und  ɒ 10,50  

geräuchertem Kräuterseitling 

Karotten-Kokos-Suppe mit Ingwer und Curry,  ɒ   6,90  

dazu Sesam Croutons  

Süßkartoffel-Mangold-Strudel auf Antipastisalat ɒ 18,50  

und würzigem Kichererbsenmousse 

Apfel-Nuss-Crumble mit Dattel-Aprikosen-Ragout, ɒ   7,50  

dazu Sanddornsorbet  

 pro Person  ɒ 43,40 

 

 

MENUE V 
 

Hausgeräuchertes Lachsfilet  ɒ 10 ,90  

auf Linsensalat und Apfelvinaigrette 

Cremige Kräutersuppe mit Meerrettich und Croutons ɒ   6,90 

Tranchen vom Kalbsrücken mit Speckbohnen,  ɒ 28,50  

Kartoffelgratin und leichter Pfefferjus 

Gebackene Apfelringe mit Walnusseis und Vanillesauce ɒ   8,20 

 

 pro Person  ɒ 54,50 
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MENUE VI 
 

Serrano-Schinken mit eingelegter Zucchini und Ziegenkäse ɒ   9,90  

Grüne Pfeffersuppe mit Feige und Feta ɒ   7,50  

Rosa gebratenes Rinderfilet mit Gemüsebündchen,  ɒ 29,50  

Kartoffelgratin und Portweinsauce 

Schokoladentarte mit eingelegten Kirschen und Schokoladeneis ɒ 8,50 

 

 

 pro Person  ɒ 55,40 

 

  

MENUE VII 
 

Steinpilzravioli mit Trüffelbutter und  ɒ 12,50  

Grünem Spargel geschwenkt, dazu Parmesan 

Topinambursuppe mit Süßkartoffelchips ɒ   7,50  

Tranche vom Kalbsfilet ð Sous Vide gegart ð  ɒ 31,50  

auf Morchelsauce, Spargel-Petersilienwurzel-Ragout, 

dazu Kartoffelbrezelsoufflee 

Europäische Käsevariation, dazu Feigensenf und Walnusshonig ɒ 11,50  

ð 3 Käsesorten je nach Saisonverfügbarkeit 

Hausgemachte Eisbombe am Tisch tranchiert, ɒ 10,90  

mit heißen Sauerkirschen serviert 

 

 pro Person  ɒ 73,90 
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BRATENVARIATIONEN 
 

In unserer Auswahl an Bratenvariationen finden Sie verschiedene 

Bratengerichte, welche als Hauptgerichte für ein 3-Gang-Menue konzipiert 

wurden. Wählen Sie die passenden Gänge aus unseren Menues auf den 

vorherigen Seiten.  

 

Die Preise für die Bratenvariationen verstehen sich inklusive Nachservice und 

pro Person. 

  


